
Tapes to Cal Tet

The traditional potato salad with tuna
La salade de pommes de terre traditionnelle avec thon

 Ració 12,00€ 

The “pipas” with tempura shrimp
Les "pipas" avec crevettes tempura

Ració 24,00€ 

‘’Tomato salad’’
Salade de tomates

18,00€ 

‘’Gilda’’   
 3,50€/ unt

Our Bravas
Nos Bravas

Ració 6,90€ 

Anchovies from Escala with glass bread
Anchois de l’Escala avec pain de cristal

4,50€ /unitat

Iberian ham D.O. Extremadura
Jambon ibérique D.O. Extremadura

Ració 29,00€ 

Breaded calamari "homemade"
Calamar à la romaine "fait maison"

28,00€ 

Cod cheeks al pil-pil or grilled
Kokotxa de morue au pil-pil ou à la plancha

6,00€ /unitat

Blue lobster in "Andalusian" style
Homard bleu à l'andalouse

Ració 42,00€ 

 



L'ensaladilla de sempre amb tonyina
La ensaladilla de siempre con atún

 Ració 12,00€ 

Les pipes ‘’gamba amb tempura’’
Las pipas ‘’gamba con tempura’’

Ració 24,00€ 

‘’Amanida de Tomaquet’’
Ensalada de tomate

 18,00€ 

‘’Gilda’’   
 3,50€/ unt

Les nostres Braves
Nuestras Bravas

Ració 6,90€ 

Anxoves de L’Escala  amb pa de vidre
Anchoas de la Escala con pan de cristal

4,50€ /unitat

Pernil ibèric D.O extremadura
Jamón ibérico D.O. Extremadura

Ració 29,00€ 

Calamar a la Romana ‘’fet a casa’’
Calamar a la romana "hecho en casa"

28,00€ 

Kokotxa de bacallà al pil-pil o a la planxa
Kokotxa de bacalao al pil-pil o a la plancha

6,00€ /unitat

Llobregant blau a l'estil "andalús"
Bogavante azul al estilo "andaluz"

Ració 42,00€ 

 

ELS ENTRANTS DE CAL TET



ElS NOSTRES ARROSSOS I FIDEUS/ NUESTROS ARROCES I FIDEOS

L'Arròs del senyoret "tot pelat" sec
Arroz del señorito

35,00 €/ per persona

L'Arròs sec de llamàntol "paella"
Arroz de bogavante "paella"

41,00 €/ per persona

L'Arròs sec de llagosta "paella" de l'Estartit
Arroz seco de langosta "paella" de l'Estartit

75,00 €/ per persona

Arròs caldós de llamàntol
Arroz caldoso de bogavante

41,00 €/ per persona

Arròs caldós de llagosta
Arroz caldoso de langosta

75,00 €/ per persona

Arròs caldós amb "centollo" cabra de mar
Arroz caldoso con "centollo" cabra de mar

32,00 €/ per persona

Arròs caldós de bou de mar
Arroz caldoso de buey de mar

29,00 €/ per persona

Arròs negre
Arroz negro

29,00 €/ per persona

Fideus a la cassola amb llamàntol blau
Fideos a la cazuela con bogavante azul

42,00 €/ per persona

Fideus secs "fideuà" amb marisc pelat i allioli
Fideos secos "fideuá" con marisco pelado y alioli

35,00 €/ per persona



OUR RICE AND NOODLES/ NOS RIZ ET NOUILLES

The "senyoret" rice "all peeled" dry
Riz du seigneur

35,00 €/ per persona

The dry lobster rice "paella"
Riz de homard "paella"
41,00 €/ per persona

The dry lobster rice "paella" from l'Estartit
Riz sec de langouste "paella" de l'Estartit

75,00 €/ per persona

Brothy lobster rice
Riz bouillon de homard
41,00 €/ per persona

Brothy lobster rice
Riz bouillon de langouste

75,00 €/ per persona

Brothy rice with "centollo" (spider crab)
Riz bouillon avec "centollo" (araignée de mer)

32,00 €/ per persona

Brothy rice with sea bull
Riz bouillon de bœuf de mer

29,00 €/ per persona

Black rice
Riz noir

29,00 €/ per persona

Noodles in the casserole with blue lobster
Nouilles en casserole avec homard bleu

42,00 €/ per persona

Dry noodles "fideuà" with peeled seafood and alioli
Nouilles sèches "fideuà" avec fruits de mer pelés et allioli

35,00 €/ per persona



FISH AND SEAFOOD OF THE DAY (s/m) written on our chalkboard
POISSON ET FRUITS DE MER DU JOUR (s/m) écrit sur notre tableau

(We will suggest the best fish according to the Estartit fish market)
(Nous vous suggérerons les meilleurs poissons selon la criée de l'Estartit)

SPÉCIALTIES/SPÉCIALITÉS

Our "seafood platter from Cal Tet"
Notre "platter de fruits de mer de Cal Tet"

190,00 € (platter for 2 people)
 1/2 a 95,00€

The grilled fish and seafood platter
Le plateau de poissons et fruits de mer grillés

150,00 € (platter for 2 people)
1/2 a 75,00€

The grilled fish platter from Estartit
Le plateau de poissons grillés de l'Estartit

95,00 € (platter for 2 people)
1/2 a 48,00€

Fish stew "Avi Tet style" with alioli and potatoes
Ragoût de poisson "style Avi Tet" avec aïoli et pommes de terre

46,00 € / per persona

The zarzuela of fish and seafood
La zarzuela de poissons et fruits de mer

48,00 € / per persona

At our table, enjoy the best fresh fish and seafood from the Mediterranean, brought directly from
the sea, with the authentic flavor and a strong commitment to sustainable and clean fishing.

À notre table, savourez le meilleur poisson et fruits de mer frais de la Méditerranée, directement venus
de la mer, avec la saveur authentique et un engagement fort envers une pêche durable et propre.



PEIX I MARISC DEL DIA (s/m) escrit a la nostra pissarra
PESCADO Y MARISCO DEL DÍA (s/m) escrito en nuestra pizarra

(Us suggerirem els millors peixos segons la llotja de l’Estartit)
(Os sugeriremos los mejores pescados según la lonja de l'Estartit)

ESPECIALITATS/ESPECIALIDADES

La nostra "mariscada de cal Tet"
Nuestra "mariscada de cal Tet"

190,00 € (bandeja per a 2 persones)
 1/2 a 95,00€

La parrillada de peix i marisc
La parrillada de pescado y marisco

150,00 € (bandeja per a 2 persones)
1/2 a 75,00€

La parrillada de peix de l'Estartit
La parrillada de pescado de l'Estartit
95,00 € (bandeja per a 2 persones)

1/2 a 48,00€

Suquet de peix "estil Avi Tet" amb allioli i patates
Suquet de pescado "estilo Avi Tet" con alioli y patatas

46,00 € / per persona

La zarzuela de peix i marisc
La zarzuela de pescado y marisco

48,00 € / per persona

 A la nostra taula, gaudeix del millor peix i marisc fresc del Mediterrani, portat directament
del mar, amb el sabor autèntic i un compromís ferm amb la pesca neta i sostenible.

En nuestra mesa, disfruta del mejor pescado y marisco fresco del Mediterráneo, traído
directamente del mar, con el sabor auténtico y un firme compromiso con la pesca sostenible y

limpia.



El xuxu de Cal Tet 
El xuxo de Cal Tet

7,00€

La crema Catalana
La crema Catalana

8,00€

Meduixes estofades amb ratafia
Fresas estofadas con retafia

12,00€

El Sorbet de llimona amb cava
El Sorbete de limon con cava 

7,00€

Flam de 3 ous
Flan de 3 huevos

8,00€

El nostre pastís de formatge fet a casa
Nuestro pastel de queso hecho en casa

7,00€

Trufes de Xocolata
Trufas de chocolate

10,00€

Taula de formatges
Tabla de quesos

13,00€

POSTRES



The xuxo from Cal Tet
Le xuxo de Cal Tet

7,00€

Catalan cream
Crème catalane

8,00€

Stewed strawberries with ratafia
Fraises mijotées avec ratafia

12,00€

The lemon sorbet whit cava
Le sorbet au citron avec cava

7,00€

Flan with 3 eggs
Flan aux 3 œufs

8,00€

Our homemade cheesecake
Notre gâteau au fromage fait maison

7,00€

Chocolate truffles
Truffes au chocolat

10'00€

Cheese platter o Cheese board
Plateau de fromages

13,00€

DESSERT



LA LANGOUSTINE/ LA LANGOUSTE

LANGOUSTINE WITH SUQUET AND POTATOES
LANGOUSTE AVEC SUQUET ET POMMES DE TERRE

LANGOUSTINE SAUTÉED WITH GARLIC AND CHILI PEPPER
LANGOUSTE SAUTÉE AVEC AIL ET PIMENT

LANGOUSTINE GRILLED THE TRADITIONAL WAY
LANGOUSTE GRILLÉE À LA FAÇON TRADITIONNELLE

LANGOUSTINE WITH CALDERETA OUR WAY
LANGOUSTE AVEC CALDERETA À NOTRE MANIÈRE

LANGOUSTINE WITH HAPPY HENS' EGGS AND PINK POTATOES
LANGOUSTE AVEC ŒUFS DE POULES HEUREUSES ET POMMES DE TERRE ROSES

LANGOUSTINE ANDALUSIAN STYLE "FRIED WITH FLOUR"
LANGOUSTE À L'ANDALOUSE "FRITE À LA FARINE"

The Mediterranean lobster caught off the coast is a symbol of tradition, sustainability, and respect for the sea,
offering a high-quality product that connects nature with local gastronomy.

La langouste méditerranéenne pêchée au large de la côte est un symbole de tradition, de durabilité et de respect de la
mer, offrant un produit de qualité qui relie la nature à la gastronomie locale.

19€- 100g



LA LLAGOSTA/ LA LANGOSTA 

LLAGOSTA/ LANGOSTA
AMB SUQUET I PATATONES

CON SUQUET I PATATAS

LLAGOSTA/ LANGOSTA
SALTEJADA AMB ALL I BITXU

SALTEADA CON AJO I GUINDILLA

LLAGOSTA/ LANGOSTA
A LA PLANXA DE TOTA LA VIDA
A LA PLANTXA DE TODA LA VIDA

LLAGOSTA/ LANGOSTA
AMB CALDERETA A LA NOSTRA MANERA

CON CALDERETA A NUESTRA MANERA

LLAGOSTA/ LANGOSTA
AMB OUS DE GALLINES FELISES I PATATES ROSES

CON HUEVOS DE GALLINAS FELIZES I PATATAS ROSAS

LLAGOSTA/ LANGOSTA
A L’ANDALUZA ‘’FREGIDA AMB FARINA’’

A L’ANDALUZA ‘’FRITA CON HARINA’’

La llagosta del Mediterrani capturada a la costa és un símbol de tradició, sostenibilitat i respecte pel mar,
oferint un producte de qualitat que connecta la natura amb la gastronomia local.

La langosta del Mediterráneo capturada en la costa es un símbolo de tradición, sostenibilidad y respeto por el
mar, ofreciendo un producto de calidad que conecta la naturaleza con la gastronomía local.

19€- 100g


